Menu de |3 Casa.
Primers plats: Prifneros platos:
Xato (embotits, truita de fesols, baCalla esqueixat i enciam amb romesco
i olives).
Xato (embutidos artesanos, baCalao desmigado ¥ ensalada Con romesco Yy
aceitunas).
Torrada amb salmd fumat.
Pan tostado con salmdn ahumado.
Carpaccio de bou.
Carpaccio de buey.
Escalivada d’hortalisses.
Escalibada de hortalizas.
Esqueixada de bacalla.
Esqueixada de bacalao.

Amanida amb bolets confitats, Vinagreta dolCa i encenalls de parmesa.
Ensalada con setas Confitadas, Vinagreta dulCe Yy Virutas de parmesano.
Amanida d’esparregs i pernil.

Ensalada con esparragos ¥ jamon.

Amanida amb foie mi-cuit, poma i reduccio de Pedro Ximenez.
Ensalada con foie mi-cuit, manzana ¥ reduccion de Pedro Ximenez.
Carpaccio de bacalla amb hous i farigola.

Carpaccio de baCalao con hueces Yy tomillo.

Amanida Catalana.

Ensalada Catalaha.

Canelons casolans.

Cahelones Caseros.

Amanida amb Vinagreta de panses i pinyons amb formatge de Cabra
gratinat.

Ensalada con Vinagreta de pasas Y pifones Conh queso de Cabra
gratinado.

Amanida de tomaquet, formatge tendre i salmo amb Vinagreta
balsamica.

Ensalada de tomate, queso tierno ¥y salmon con Vinagreta balsamica.




segons plats: Segundos platos:
Confit d’anec amb panses, pinyons i altres fruits secs.
Confit de pato COh pasas, pinones y otros frutos secos.
Entrecot o filet de vedella a |a brasa o0 al pebre verd.
Entrecot o filete de ternera a |a brasa 0O a la pimienta verde.
Civet de senglar amb Castanyes.
Civet de jabali con castanas.
Peus de porc a la brasa amb guarhiment.
Manitas de cerdo a la brasa con
guarnicion.
Espatlla de xai al forh amb guarhiment.
Paletilla de cordero al horno con guarhicion.
Carn de Xai a la brasa amb guarhiment.
Carhe de cordero con guarhicion.
LIucC a la plahxa amb llagostins i guarhiment.
Merluza a |a planCha con [angostinos ¥y guartnicion.
Gipia a la planxa amb Ilagostins i guarhiment.
Gepia a la plahCha con guarnicion.
Vedella a la Cassola amb bolets.
Terhera guisada a la Cazuela Con setas.
Paella d’arros i peix (minim dues racions).
Paella de arroz y pescado (minimo dos raciones).
Conill (2/2 peGa) a la brasa amb all i oli.
Conejo a la brasa (1/2) pieza) con allioli.
Bacalla amb escalivada i all i oli gratinat.
Bacalao con escCalivada Y allioli gratinado.
Postre, pa, Vi 7 3igua. Postre , pah, Vino y
asua.
Preu: 22€. TVA inClos. Precio: 22€. TVA incluido.




Postres:

Crema Catalaha Casolaha.
Crema Catalaha Casera.

Flam Casola.
Flah casero.

Mel i mato.
TRequesdn con miel.

Codonyat amb mato i hous.
Membrillo con requeson Y nueces.

Pastis de |a Casa.
Pastel de |a Casa.

Postres de music.
Frutos secos.

Sorbet de [limoha 0 mandarina.
Sorbete de limdn o manhdarina.

Gelat de vainilla amb XoColata Calenta.
Helado de Vainilla con chocolate Ccaliente.

Tarta gelada al whisky.
Tarta helada al Whisky.



